

















Recette : Quiche au fromage de chevre et saumc

1 pate brisée ou feuilletée

1 bGche de fromage de chévre
4 tranches de saumon fumé

5 ceufs

20 cl de creme fraiche épaisse
2 brins d’aneth

1 pincée de sel

1 pincée de poivre ) .
Préchauffez le four a th.6 (180°C).

Déroulez la pate dans un moule a tarte tapissé de papier de cuisson.

Dans un saladier, écrasez a la fourchette le fromage de chévre. Ajoutez les ceufs

un et mélangez bien.
Ajoutez la creme, le saumon grossierement émietté, le sel, le poivre et I'aneth cise

Versez sur la pate et enfournez pendant 40 min.

Jeux

Devinette:

Notre peintre Yuki Hirokawa
a esquisseé le portrait
d’une collaboratrice,

saurez-vous la reconnaitre ?

Réponse a la devinette du n°70
Yuki Hirokawa a esquissé le portrait de Rita Gay
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- Quand j’ étais cuisinier, mes omelettes aux champignons étaient succulentes!
- Si vous nous en faisiez une tout de suite ?

N. Matthey K.




